MENU DE SOIREE
LES ENTREES

AILES DE CANARD (6 QU 12) .....uoeeeeeeeeeeereeceeeeeveeeeeveeeveeesseesssssssssesssesssssssnnns
Sauce Tao

SAUTE DE CREVETTES ......ooovvevveerereesrnseessessssssessasssessasssessssssessassssssassssssassssssassasssassanses
Al et citron légérement épicé.

LE COCKTAIL DE CREVETTES .........uoeeeeteetteeeteeeiieeestseesssesessesessssessssssssssessssssssssssssssssesens
Sauce cocktail maison, citron grillé.

MOZZARELLA DI BUFALA .......oeeeeeeeeeeeteeesteeeesesessesesssssssseesssssssssssssssssssssssssssssssssssens
Coulis de pesto, sauce vierge ancestrale.

GRAVLAX DE SAUMON .........oooeeeeeeeeeeeteeteeestesesstsessseesssssessessssssssssssssssssssssssssssssssssssasens
blinis, mascarpone plein godt.

CARPACCIO DE BOEUF .........oooeeeeeeeeeeeeeeieeesieeesissessseesssssessessssssssssssssssssssssssssssssssssssasens
Vinaigrette figue, champignons marins, noix de pin, copeaux de parmesan.

FOIE GRAS POELE AU CALVADOS ..........covveveerrerrerressnssessssssesssssisssssessssssssassssssssanses
Pain brioché, pomme caramélisées

PETONCLES POELEES A LAPROVENGALE .........eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeseeessessesssseasns

DELICE DE CREVETTES GEANTES ...t eeveeesessesesesvasssesenesessasssanenens
3 crevettes géantes, sauce cocktail maison, citron grillé.

PLATS PRINCIPAUX

POULET DE CORNOQUAILLE ............aueeeeeeeeeeeeeeeeteeeesteeeesstsssessssssssssssssssssssessssssssssssssns
Sauce forestiere, aligot de patate douce, Iégumes de saison

FLETAN POELE ..........oooveeevrvevrerrrereraessessessessessessssassassasssssssssassssssassassassassassassssssssans
Velouté de poireaux, riz basmati au curcuma et canneberges.

PATES LUNETTES AUX TRUFFES .....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseevesesesesasesssasessassssssassssasassssasas
Sauce a la sauge, confit de canard, champignons sauvages, mascarpone, oignons verts et mais.

FILET MIGNON (8 OZ) ........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeesteestvesvessseesssesssesssesssessssssssesssssssessssssssssssensees
Sauce forestiere, aligot de patate douce, Iégumes de saison

COTE DE VEAU .......oooeeeeeererrerrsresresreresssssessessessassassassassassassssssassssassassassassassssssssssssassans
Sauce a la sauge, aligot de patate douce, Iégumes de saison.

CHATEAU MIGNON (8 OZ) AUX AROMES TRUFFES .........ccovveveereeeeerererreresersrssressesassanens
Servi sur un champignon grillé, garni d'une tranche de foie gras poélé avec sauce cognac, patates

dauphinoises et légumes de saison. . a .
LES A COTES

EXTRA SAUCE .........c..oooiiiiiiiititictctctcstcttststtstcat sttt e s ss st s st sas s sns

Choix de sauces : sauce forestiére, sauce @ la sauge, sauce au cognac, sauce au vin rouge, sauce
aux lardons et sirop d'érable.

OLIVES FRITES .......covoiiiiiiriiisiiiisiisiisiisiisstsstsstsstsstsststsstsstsssssssssssssssssssssesssssessesssssessenns

Servie avec yogourt aux herbes.
SAUTE DE CHAMPIGNONS FLAMBES AU COGNAC ..........oooeeeeeeereeeereseeereesriessiessnens
EXTRA CREVETTE GEANTE .....ooeeeeeeeeteeseetesseevsasisssasissassssssasssssasssssassssassssssasas

ALAMODE ....ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveveeeeererevese e ssesasasesessasasasesessssasasasessssssasasasenssasasesesssasasasens
CREME GLACEE A LA VANILLE ET PETITS FRUITS ...oeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeeeveeerevesseresessasensasans

SORBET AUX FRAMBOISES ......oveeeveeeeeeeeeeeeesssessssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssass
CREME BRULEE A LA VANILLE .........o.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeerevevevesseserasesessesssasasesssssasasessssnsasns
GATEAU AUX CAROTTES cooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssaes

FONDANT AU CHOGOLAT ......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeeeesssveseeesessssssssssssssssssssssssssssessssssssssessenns
Compote de petits fruits, caramel salé

TARTELETTE JARDINIERE OU TARTELETTE AU CITRON ........covverrvrrerrrrrnsienrensssssansenn,
SERVICE ET TAXES EN SUS. LES PRIX SONT SUJET A CHANGEMENT SANS PREAVI




